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Marchio Le Pitre

Vino Aleatico di Puglia dolce naturale

Classificazione Denominazione di Origine Controllata

Zona produzione Provincia di Lecce

Tipologia terreno Franco-argilloso

Sistema coltivazione Cordone speronato e guyot

Resa q.li per ettaro Massimo 80

Vitigni utilizzati Aleatico 100%

Clima Inverni miti con primavere ed estati molto secche

Vendemmia Seconda metà di settembre

Tecnica vinificazione
Macerazione in vinificatori di acciaio con 
rimontaggi periodici. Fermentazione alcolica 
condotta a temperatura controllata per 7�10 
giorni. Svinatura e maturazione del vino in acciaio 

Affinamento In acciaio 

Colore Rosso abbastanza intenso con riflessi porpora

Profumo
Intenso, delicato, caratteristico. Fragoline di 
bosco, amarene sotto spirito, confettura di 
ciliegie, Viola mammola, rosa e malva

Gusto Dolce, pieno, vellutato

Tenore alcolico 16% vol

Abbinamento ai cibi Dolci della tradizione salentina, preparati al 
cioccolato, pecorino con miele

Temperatura servizio 14�18° C

Bicchiere consigliato Calice a campana media di vetro trasparente

Conservazione Bottiglia verticale in ambienti a temperatura 
massima 25° C, umidità massima 80%

Durata Fino a 10 anni se conservato in cantine idonee


